Preiselbeerchutney

Dauer: Mittel  Kategorie: Eingemachtes und Co. Vegetarisch  Saison: Herbst
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2-3 Marmeladeglaser

Zubereitung
1. Zwiebel schilen, feinwiirfelig schneiden.
2. Frische Preiselbeeren putzen, gut abwaschen.
3. Alle Zutaten in einen Topf geben und bei mittlerer Hitze

ca. 40 Minuten einkocheln lassen.
4.  Bis die Masse dickflissig wird.
5. Abschmecken. Gegebenenfalls mit Zucker und Wein verfeinern.
6.  Nicht gebrauchtes Chutney als Vorrat in gereinigte Glaser fullen.
7. Beim Befiillen des Chutneys missen die Glaser heif3 sein.
8.  Glaser sofort verschlieflen und fir zehn Minuten auf den Deckel stellen.
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