Schokokipferl

1/3 Teig

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte Frihstick Nachspeisen Vegetarisch  Saison: Ganzjahrig

32 Stuck

Zutaten

1KG ................. Welzenmem ..................................................
106 ................. Salz ............................................................
1WURFEL ......... Germ( 42g) ..................................................
375M|_ ............. |auwarm eMIlCh ..............................................
120G ............... ZUCker ........................................................
14OG ............... BUtter ( We,ch b,S ﬂuss,g) ....................................
3 ..................... Eler ...........................................................

Zubereitung

1. Mehl in eine Schussel geben, in der Mitte eine Vertiefung bilden.

2. Germ in die Vertiefung bréseln, etwas Milch Uber die Germ giel3en
und so die Germ auflosen.

3. Restliche Milch, Butter, Eier und Salz dazu geben.
4.  Alles zuerst verriihren, dann verkneten, am besten mit der Kichenmaschine.
5. Den Teig auf der Arbeitsflache in vier Teile teilen, jeden Teil zu einer Kugel formen.

6. Mit Frischhaltefolie abdecken und ca. 45 min gehen lassen.

SEMINAR
BAUER

INNEN




Schokokipferl

2/3 Fulle

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte Frihstick Nachspeisen Vegetarisch  Saison: Ganzjahrig

32 Stuck

Zutaten
200G Nuss-Nougat-Creme
100G Frischkase
50G geriebene Haselnusse
1 Ei zum Bestreichen

Zubereitung
1. Fur die Fille alle Zutaten verrihren.
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Schokokipferl

3/3 Fertigstellung

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte Frihstick Nachspeisen Vegetarisch  Saison: Ganzjahrig

32 Stuck

Zubereitung

1. Die erste Kugel zu einem Kreis ausrollen, wie eine Pizza in acht Dreiecke teilen.
2. Aufjedes Dreieck einen Loffel Fiille geben.

3. Vom Rand Richtung Mitte einrollen und zu Kipferl formen.

4.  Aufein mit Backpapier ausgelegtes Backblech geben, noch 15 min rasten lassen,
5.  Mit Ei bestreichen und bei 180 °C ca. 20 Minuten backen.

6. Mit den restlichen drei Kugeln gleich verfahren.
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