Lavendelbluten Sirup

Dauer: Mittel  Kategorie: Getranke  Saison: Sommer

Zutaten

3KG Zucker
3L .................. Wasser ........................................................
. 60 G ................ ZI tr on ensa ;J.r.e. ................................................
. 2 ..................... Blo thronen ..................................................
. 1 ..................... Blo Orange ...................................................

Zubereitung

1. Zitronen und Orangen in Scheiben schneiden.
2. Alle Zutaten in einem Kiibel 2 Tage kiihl durchziehen lassen.

Bitte immer wieder umriihren, sodass sich der Zucker gut auflésen kann!

3. Filtern und in saubere kaltgespulte Flachen fiillen.

Kihl und dunkel lagern.
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